
製造過程に変更が生じた時、

以前の栄養表示のまま販売していませんか？

栄養表示
の見直しをご提案いたします！

このような時、パッケージに表示している栄養成分が以前の商品の

ままだと 実際と異なってしまう可能性があります！

このようなことが起こらないためにも新商品、改良した商品を販売

する時には栄養成分を確認して表示を見直しておくことが大切です。

「食品原材料の種類や量を変更した」
「製造工程を見直し改善をした」
具体的な例として

●中身のイチゴをブドウに変え、より美味しいものを作った。

●舌触りをよくするため、水分量を調節し、改良を図った。

●既製品をベースに試作品や新商品を開発した。

●味は変えず、効率化を進めるために乾燥時間や

加熱時間を変更した、など。

当検査センターでは、栄養成分分析を長年実施しており、
国の指定した検査方法に基づいた、精度の高い分析を行って
おります。食品製造業の皆さまの困った！を私どもがサポート

いたしますので、ぜひ、一度ご相談ください。

＜栄養分析 基本セット＞
熱量 蛋白質 脂質 炭水化物 食塩相当量 ナトリウム 水分 灰分 食物繊維 糖質

Aセット 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇 × ×

①セット 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇 〇

公益社団法人 長崎県食品衛生協会
食品環境検査センター
〒851-2127
長崎県西彼杵郡長与町高田郷 3640-3

TEL:095-883-6830
受付時間／月曜日～金曜日 9：00～17：30｜



受付番号
公益社団法人　長崎県食品衛生協会　　様 依頼年月日 年 月 日

受付年月日 年 月 日
下記のとおり栄養成分分析を依頼します。

〒 部 課

ＴＥＬ ＦＡＸ 様

　成績書の宛名と異なる場合に記入して下さい。

〒 部 課

ＴＥＬ ＦＡＸ 様

〒 部 課

ＴＥＬ ＦＡＸ 様

製造年月日： 年 月 日 消費・賞味期限： 年 月 日

来社 ・ 郵送 ＦＡＸ 要 ・ 不要

□基本Ａセット（熱量、たんぱく質、脂質、炭水化物、食塩相当量、

　　水分、灰分、ナトリウム）

□基本①セット（熱量、たんぱく質、脂質、炭水化物、食塩相当量、

　　水分、灰分、ナトリウム、食物繊維、糖質）

□その他の栄養成分（※項目名をご記入下さい。）

□基本Ａセット（熱量、たんぱく質、脂質、炭水化物、食塩相当量、

　　水分、灰分、ナトリウム）

□基本①セット（熱量、たんぱく質、脂質、炭水化物、食塩相当量、

　　水分、灰分、ナトリウム、食物繊維、糖質）

□その他の栄養成分（※項目名をご記入下さい。）

　分析値　（　　　　　　　）ｇあたり　（※ご指定がない場合は、100ｇあたりの報告となります。）

　試験部位・試験方法など記載（可能な範囲で、原材料、添加量などもご記入ください。）

 ※検査必要量 ： Aセット　均質なもの100ｇ以上、不均質なもの300ｇ以上

　　  　　　　　　　 ①セット  均質なもの300ｇ以上、不均質なもの500ｇ以上

*成績書発行後は、成績書宛名及び検体名称は変更できませんので、よくお確かめの上ご記入下さい。

〒８５１－２１２７    長崎県西彼杵郡長与町高田郷３６４０－３　　TEL 095-883-6830     FAX 095-883-6981
URL:http://www.nsek.or.jp E-mail:syokuhin@nsek.or.jp

「太枠内のみご記入下さい」
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終 了 予 定 日 検体搬入方法

　通常納期：10日～15日（お急ぎの場合はご相談ください。）

　通常納期：15日～20日（お急ぎの場合はご相談ください。）


